Weibsi's gebackene demmelknddel” (neu)
https://weibsi.com  IB: Weibsi backt

Zutaten Zubereitung
x 2 Zwiebel Die Zwiebel fein schneiden und mit etwas Butter
x 500 ml Milch (lauwarm) leicht anrdsten.
x  500g Semmelwiirfel
£ b Eier Die Milch erwiarmen (sollte nicht zu heif sein)
< Petersilie und tiber die Semmelwiirfel gieen.
AnschlieBend die Eier verquirlen und ebenfalls
x 8g Salz 4
zur Semmelwiirfelmasse geben.
x Pfeffer

Die etwas ausgekiihlten Zwiebel sowie die Pe-
tersilie hinzufiigen - dabei mit Petersilie nicht
sparen ©.

Die Masse mit Salz und Pfeffer gut wiirzen (wer
mag kann auch etwas geriebenes Muskat ver-
wenden).

Das Ganze mit den Hénden gut durchmischen
und zu einer feinen Masse verarbeiten.

Die Knodelmasse in eine mit Backpapier ausge-
legte Kastenform fiillen und einige Stunden
durchziehen lassen.

Bei ca. 170°Grad fiir ca. 50 Minuten (wenn
moglich mit Deckel) backen .



