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Folgendes gilt fiir alle Rezepte in diesem Buch: ,:Q)/

% Die Backzutaten sollten Zimmertemperatur haben. :E'"l""

% Ich backe samtliche Backwaren mit ,,HeiB3luft™ auf eher niedriger Temperatur,
wobei das Backrohr nach Moglichkeit vorgeheizt werden soll.
Die empfohlene Backtemperatur und Backdauer sind nur Richtwerte, jedes
Backrohr tickt ein wenig anders. Bitte immer ,,auf Sicht* backen.

% Fiir das Uberziehen von Mehlspeisen mit Schokoladeglasur empfehle ich, hoch-
wertige Kuvertiire zu verwenden. In den Rezeptangaben sind verschiedene
Moglichkeiten zur Herstellung von Schokoladeglasur angefiihrt. Bitte auspro-
bieren und austesten, was dir bzw. euch am besten schmeckt ©!

x  Bei manchen Rezeptangaben sind absichtlich keine Mengen oder bestimmte
Sorten angefiihrt (zum Beispiel bei Marmelade), fiir die Weibsi App wurden
die Mengen geschétzt. Selbiges gilt auch fiir die ,,Becher-Rezepte®.



